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-Acidos grasos poliinsaturados Omega 3, Omega 6, y Omega 9 ( dcido oleico, linoleico, palmitico).
- Fitosteroles (betasitosterol).

- Aminodcidos.

- Calcio.

- Magnesio.

0% Gluten
0% Lactosa

- Potasio.
- Vitamina E.
- Vitamina C.

- Vitaminas del grupo B.




El Acai Berry provee una amplia variedad de beneficios a la

salud, los cuales podemos destacar:
-Anfioxidante.

-Anfti inflamatorio.

-Anfi cancerigeno.

-Antibidtico.

-Control del azucar en la sangre y la diabetes.

-Baja el colesterol de |la sangre.



-Mantiene saludable el sistema nervioso y evita enfermedades
neurodegenerativas como alzhéimer.
-Controla infecciones urinarias.

-Evita el dano de la visidon y el envejecimiento prematuro.

-Mantiene saludable las arterias y evita las enfermedades

cardiovasculares.



Pulpa Natural

de 1kg

bote de
900 g

bote de
3,6Kg

bote de
120 g
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Bowl de acai

Para poder disfrutar de un acai bowl, primero debes licuar
el acai, y puedes hacerlo incluyendo alguna pieza de fruta

como pldatano, fresa, ardndanos,...
para que quede con mds consistencia.
Deberd quedar con una textura entre
un smothie y un pudding.

Postres de acai

Los postres es otra forma de preparacion
del acai, puesto que es un producto
muy versatil al momento de prepararlo,
dando a tus preparaciones un sabor
muy agradable y exotico. Solo tienes
que agregar acai a tusrecetas favoritas
y obtendrds resultados deliciosos.

o ’
Smoothie de acai
Pon el acai con algunas frutas en la licuadora y muélelos hasta
que la mezcla alcance la consistencia de un agua de frutas
espesa.

No la cueles, pues en la pulpa se encuentran los nutrientes de
las frutas.



